Speisekarte von 12.00 - 14.00 Uhr 18.00 - 21.00 Uhr

Zum aufwirmen

Hausgemachter Bratapfellikor mit Sahnehidubchen und Zimtzucker

€ 3,80

Suppen

Kriftige Rinderbrithe mit Pfannkuchenstreifen ***¢
6,10 €

1 A2,G,1,2,8,

Rote Beete-Meerrettichsupper
6,50 €

Vegetarisch

A2,C,G

Kisespitzle mit kriftigem Bergkise und Rostzwiebeln
13,80 €

Bergkasstascher "1 mit Butter und Parmesan, Ruccolastroh *“¢

14,80 €

Vom Fischer

Innleitner Forelle mit Petersihienkartoffeln
und Mandelbutter **“¢
20,80 €

Fischhilet gebacken
mit hausgemachten Kartotfelsalat und Remouladensauce

16,80 €

A2,C,G

Zum Nachtisch

C,GH, 1,23,

Bayerisch Creme mit Himmbeersauce
5,00 €

A2,C,G, 1,234

Apfelkiicher]l mit Vanilleeis und Sahne
8,10 €




Speisekarte von 12.00 - 14.00 Uhr 18.00 - 21.00 Uhr

Traditionell und Deftig

Wollwiirst mit Sauce und hausgemachten Kartoftelsalat “*

10,80 €

Hirschbratwurstel mit Salzkartofeln und Sauerkraut ““
14,80 €

Gamsgulasch mit Semmelknodel
und Apelblaukraut **“¢
20,80 €

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Preiselbeeren
und Pommes frites **““

14,80 €

L,2Miunchner Schnitzel®
mit Senf und Meerrettich gefiillt dazu Bratkartoffeln <"
16,30 €

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Rostzwiebeln ¢

24,80 €

Hinchenbrust mit Kise tiberbacken auf Paprikasauce dazu Rosti "***

18,80 €

A2,C,G

Schweinefilet auf Pfefferrahmsauce mit Kroketten

18,80 €

»Schwabenpfandl®
Schweinefilet gebraten auf Champignonrahmsauce
mit hausgemachten Spitzle*“©

18,80 €

L~Romerpfandl®
Gegrlltes von Schwein, Huhn und Rind, Grillwiirstel

Pommes frites, Barbeque- und Knoblauchsauce **““**
19,80 €




